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BROTPLATTEN RUSTIKAL

3 Sorten Brot belegt mit: Rohwurst, Bratenvariationen, Roh— und
Kochschinken, Mett, Kése, kleine Schnitzel und Partyfrikadellen
Ansprechend gamiert.

Zusétzlich mit Kochschinkenrélichen

AUFSCHNITT-BRATENPLATTEN

Bratenvariationen vom Rind, Schwein und Gefltigel,
kleine Schnitzel und Partyfrikadellen,
Kése (nach Wunsch)

Zusétzlich mit gefiillten Eiern und Hahnchenkeulen

AUFSCHNITTPLATTEN

Frischwurstaufschnitt, Rohwurst, Bratenvariationen, Roh— und
Kochschinken, Kése

Zusétzlich mit Mettigel, kleine Schnitze! und Partyfrikadellen

Bm’gptat‘cew

ohne Dekoration

Die Preise sind Bruttoabholpreise. Spezielle
Wiinsche oder Anderungen beriicksichtigen wir
gerne. Sprechen Sie mit unseren Verkaufspersonal.

€/Person

9,00
e/Person

9,50

€/Person

9,00

€/Person
12,00

€/Person
T

£/Pevrson
.50

€/Pevrson
4,00
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Finger Food

PARTYSCHNITZEL

(ScHWEIN 0. HAHNCHEN)

PARTYFRIRADELLEN

CHICREN WINGS

Moz zArRELLA-SPIehE
KoCcCHSCHINKEN PRALINEN
ROASTBEEF GEFULLT MIT REMOULADE
KAVIER STANGEN

BELEGT MIT BRATENAUFSCHNITT,
KASE UND METT

(ANSPRECHEND GARNIERT)
GEFULLTE EBIlER

ROHEN SCHINKEN GEFULLT MIT
PHILADELPHIA
WASSERMELONEN-PIZZA

MINI HAMBURGER
KoCHSCHINKEN ROLLCHEN

KASE MIT WEINTRAUBEN
SALATE IN GLASER PORTIONIERT

Pro PERSON:
& TEILE NACH KUNDENWUNSCH AWUF

PLATTEN ANGERICHTET

BrROTTORTE

mit Frischkédse, Kochschinken, Salami und Salat.
Fiir ca. 5 Personen, ansprechend garmiert.

Die Preise sind Bruttoabholpreise.

Spezielle Wiinsche oder Anderungen
beriicksichtigen wir gerne.

Sprechen Sie mit unseren Verkaufspersonal.

Pro Persown
g Telle

e/1,50 pro Teil

jedes weitere
TetLl
€/Person
1,50

e/Torte
20,00
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GULASCHSUPPE

herzhafte und pikante Suppe mit reichlich Fleisch und

Gemtiseeinlage sowie Kartoffeln
ca. 1/2 Liter pro Person

MIT BROTCHEN

ERBSENSUPPE
BOHNENSUPPE
KARTCFFELSUPPE
LINSENSUPPE

MIT WIENER WHRSTCHEN

Kartoffelauflauf

Kartoffeln herzhaft gewlirzt in einer cremigen Sahne Sof3e.

Mit K&asekruste goldgelb Uberbacken. Pro Person ca. 300g

Die Preise sind Bruttoabholpreise.
Spezielle Wiinsche oder Anderungen
beriicksichtigen wir gerne.

Sprechen Sie mit unseren Verkaufspersonal.

e/Persown
32,40

e/Pevrsown
4.00

&/ Pro Persown
32,80

€/ Pro Persown
2;50

www.fleischerei-d-eckhoff.de
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Bratenmvariationen

BACKSCHINKEN GEBACKEN €/kg

Schweineschinken mit Schwarte mild gepdkelt und gebacken. 9,90
Mengenempfehlung ca. 400g— 500g pro Person.

BACKSCHINKEN VORGEBRUHT €/kg

Schweineschinken mit Schwarte mild gepokelt und vorgegart. Damit beim F,40
Selberbacken der Schinken nicht zu dunkel wird.
Mengenempfehlung ca. 400g— 500g pro Person

SPIEDBERATEN GEBACKEN e/kg

Schweinenacken ohne Knochen gefiillt mit Hackfleisch und Zwiebeln. Pi- 9,90
kant gewiirzt. Mengenempfehlung 400g- 500 g pro Person.
Nach Wunsch auch aus dem Schweinerticken.

KORNKRUSTENBRATEN GEBACKEN €/kg

Schweinenacken ohne Knochen gefiillt mit Hackfleisch und Zwiebeln. 9,90
Raffiniert mit einer Kémerkruste gewiirzt. Sehr beliebt!

Mengenempfehlung 400g-500g pro Person.

Nach Wunsch auch aus dem Schweinerticken.

MARBERCLLBERATEN €/kg

gefilit nach Wunsch mit: 8,50
Mett und Zwiebeln, Mett und Paprika, Mett und Pilzen,

Mett und Ananas, oder nach lhren eigenen Wiinschen.

Mengenempfehlung 400g-500 g pro Person.

QRILLBAUCH €/kg

Schweinebauch mager ohne Schwarte und Knochen 12,40
mild gepcékelt und herzhaft gewdirzt.
Mengenempfehlung 300- 400 g pro Person.

€/100¢
SCHNITZEL grROSS 1,29
SCHNITZEL RLEIN 1,29
PARTYSCHNITZEL 1,29
HAHNCHENSCHNITZEL 1,64
KoTeELETT 1,29
FALSCHE KOTELETT 1,29
FRIKADELLEN 1,20/5tck.
SENFFRIKADELLEN 1,20/5tck.
PARTYFRIKADELLEN 0,65/stchk.

www.fleischerei-d-eckhoff.de
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Beilagen und Salate

MEHRENSALAT

geraspelte Méhren, Apfel in einer leichten Sahnesauce mit Ananas verfeinert

SOMMERSALAT

Verschiedene Bohnensorten mit Gurken Mais, Paprika
in einer leichten Essig-Ol-Marinade

WEISSKRAUTSALAT
Weilikoh! grob geschnitten mit Essig , Ol u Pfeffer wiirzig abgeschmeckt

ApfeL -Rotkraut —-Salat
Rotkraut- und Apfelstreifen verfeinert mit einem klaren, wiirzigen Dressing

KRAUTSALAT SUSS
Weillkraut mit Ananas u. Mandarinen in einer feinen Mayonnaise

ZIGEUNER SALAT

Weillkohl, Mais, griiner und roter Paprika, Zwiebeln, griiner Pfefferkérer
in einer Vinaigrette

PORREE SALAT
Porree, Apfel, Ananas, Selleriein Salatmayonnaise mit Ei verfeinert

GURKENSALAT
In einer Sahne-Sauce mit Dill abgeschmeckt

Die Preise sind Bruttoabholpreise. Spezielle Wiinsche oder
Anderungen beriicksichtigen wir gerne. Sprechen Sie mit

unseren Verkaufspersonal.

€/
2=
€/
KG

e/
K&

€/
Ka

e/
K&
e/
K&
e/
K&

e/
K&

&,40

7,90

6,90

©,40

790

290

790

6,90
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Beilagen und Salate

TZATZIKI e/ &,90
Quarkcreme, mit Yoghurt und frischen Krautern abgestimmt K&
KARTOFFELSALAT e/ &,90
Kartoffeln, Fleischwurst, Ei und Gurke K&

in einer feinen Salatmayonnaise

NUDELSALAT €/ F,40
Spiralnudeln, Ananas, Erbsen, Spargel u. Kochschinken K

in einer feinen S-Mayonnaise

REISSALAT-CURRY e &,90
aus eigener Herstellung mit vielen Friichten und Curry i

pikant abgeschmeckt

Die Preise sind Bruttoabholpreise. Spezielle Wiinsche oder
Anderungen beriicksichtigen wir gerne.
Sprechen Sie mit unseren Verkaufspersonal.

www.fleischerei-d-eckhoff.de




